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Eins ist sicher:
Wir fordern, was
Bozen ausmacht.

Fdr uns als lokal verwurzelte Bank ist
es eine Selbstverstandlichkeit, sich fur
die Stadt und alles was sie bewegt,

zu engagieren. Viel Vergnigen!

www.raiffeisenkasse.it
www.cassarurale.it
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Questo e sicuro:
Sosteniamo :
la nostra citta.

L'impegno della nostra banca € a favore
della citta di Bolzano. Apprezziamo la sua
parte dinamica e creativa € ne promuoviamo
le attivita. Buon divertimento!

Bozen
Bolzano

Unsere Bank. La nostra banca.

LIEBE GASTE AUS FERN UND NAH,

gesamtstaatlich betrachtet ist Bozen eine der
italienischen Stadte mit der hdchsten Lebensqua-
litdt. Auch gilt sie als eine der drei nachhaltigsten.
Aber nicht jeder weiR, dass ihre Einzigartigkeit
auch damit begriindet ist, dass sie zwei autoch-
thone Weinsorten aufweist, die sie im Laufe der
Jahrhunderte bertihmt gemacht haben: jene aus
der Vernatsch- und jene aus der Lagrein-Traube.
Kein Wunder, dass die Stadt 28 Weinkellereien
hat. Die meisten davon werden familidr gefiihrt,
seit Generationen mit Hingabe, Leidenschaft und
Innovationsgeist. Der Wein ist damit ein Symbol
fur unsere Stadt geworden.

Seit Jahrhunderten ist Bozen ein Angelpunkt

und Schauplatz des Austauschs zwischen Italien
und Europa. Heute ist die moderne und kulturell
attraktive Landeshauptstadt zum Sinnbild fur die
Weinbau-Kultur geworden, die den Stdtiroler
Wein in der Welt bekannt gemacht hat.

Wir freuen uns, Ihnen in dieser Broschiire diese
Seite von Bozen niher zu bringen - eine Ent-
deckung oder Wiederentdeckung, je nachdem.
Die Lage Bozens in einem Talkessel, umgeben
von den Dolomiten, ist dabei entscheidend. Die
geologischen, geografischen und klimatischen
Gegebenheiten haben es der Stadt erlaubt, ihre
Wein-ldentitédt zu entwickeln.

Der Wein hat in Stdtirol eine jahrtausendalte
Geschichte. Davon zeugen viele Darstellungen,
Geschichten und Anekdoten, sowie einige Holz-
fasser, die 2002 in Brixen gefunden wurden und
Zeugnis daftr sind, dass bereits ratische Winzer
vor 2.500 Jahren am Werk waren. Auch die Rémer
lebten diesen Aspekt in Siidtirol, wie die Uberreste
kiinstlerischer Auseinandersetzung mit der Wein-
kultur aus dem IV. Jahrhundert n. Chr. bezeugen,
die man in einer Villa in St. Pauls/Eppan gefunden
hat. In der Trostburg oberhalb von Waidbruck im
Eisacktal wird heute die groRte antike Weinpresse
Stdtirols aufbewahrt und hergezeigt. Und der
Pfannenstielhof in Bozen wurde bereits 1561 als
Bauernhof mit eigener Weinpresse erwahnt.

Eben hier, in Bozen, werden jene Reben gezogen,
die unsere Weingegend am besten nach auBen
darstellen: jene des Lagreins zum einen, mit seiner
,Hochburg" im Stadtteil Gries. Die Benediktiner-
monche ,,Muri Gries* haben tber Jahrhunderte
durch Pilgerreisen und Schriften Wichtiges fiir die
Verbreitung der Techniken im Weinbau und die
Kultur des guten Weins geleistet. Zum anderen
des St. Magdaleners: Seine wahre Heimat ist der
gleichnamige Huigel im Stadtteil Rentsch, im
Norden der Stadt in Richtung Eisacktal.

Er schlielRt die Weinbaugebiete rund um die Stadt
mit ein, in denen die Vernatsch-Traube ungestort
in der Sonne heranreifen kann und darauf wartet,
in einen St. Magdalener verwandelt zu werden.
Die Hugelkuppen und Hange nordlich von Bozen
beherbergen die dltesten, sonnigsten und besten
Weinberge Stidtirols: Hier befindet sich demnach
das klassische Anbaugebiet des St. Magdaleners.
Die zu seiner Herstellung bestimmten Trauben
werden auf insgesamt 200 Hektar angebaut. Dies
entspricht etwa 4% der gesamten Weinbaufldche
in Stdtirol. Das in diesem Bereich verwendete
System ist die klassische Pergola, bestehend aus
vertikalen Stangen, die ein horizontales Geriist
tragen, an dem die Dréhte befestigt werden, die
die Reben stiitzen. Die Landschaft ist hier beson-
ders suggestiv, dank der prachtigen Pergolen und
der steilen Weinberge, die das St. Magdalener
Cru-Gebiet kennzeichnen.

In dieser Broschiire finden Sie auch die neue tou-
ristische Karte ,Weinstadt Bozen“, in der wir lhnen
die 28 Weinkeller der Stadt und ihre Weinberge
kurz vorstellen. Die Karte schldgt dartiber hinaus
neue Routen auf den Spuren der Bozner Weinkul-
tur vor - Ausfliige in Eigenregie zu FuR, mit dem
Bus oder Fahrrad. Wir haben fiir Sie acht einfache
Parcours ausgesucht und beschrieben, die Genuss
fur die ganze Familie versprechen. Die 28 Wein-
glter stehen flr Besichtigungen, einschlieRlich
Fuihrungen und Verkostungen zur Verfligung. Mit
diesen Tipps hoffen wir, Ihnen neue Moglichkei-
ten zu bieten, die Bozner Lebensweise in ihrer
urspriinglichen Schénheit kennen zu lernen, auch
dadurch, dass Sie den Erzahlungen jener lauschen,
die seit Generationen diese Gegend bewohnen
und mit ihrer Handarbeit die Kulturlandschaft
pragen. Es sind Familien, die mit der Stadter-
weiterung mitgewachsen sind, die Hungersnéte
und Kriege erlebt haben und die es schafften,
diesen Boden mit seinem Potential zur Geltung zu
bringen, daraus Weine herzustellen, die Bozen seit
Jahrhunderten Prestige verleihen.

Wir wiinschen allen unseren Gasten und
Mitbirger*innen einen anregenden Besuch.

Verkehrsamt der Stadt Bozen

I-39100 Bozen

Sudtiroler StraRRe 60

T 439 0471 307 000, info@bozen-bozen.it
www.bozen-bozen.it






LAGREIN
ST. MAGDALENER
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BOZNER WEINKELLEREIEN

{1 Kellerei Bozen

B Reyter

a Muri-Gries

{1 Schmid Oberrautner
(50 Strekker

[ 6 ) Egger-Ramer
Thurnhof

B Rottensteiner
1 R. Malojer - Gummerhof
{12 Heinrichshof
(11 Nusserhof
Messnerhof
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(] Eberlehof

{51 Kandlerhof
{12 Plonerhof
Trogerhof

(l:) Obermoser
(] Fliederhof

#18) Untermoserhof
il Glogglhof
Pfannenstielhof
(21 Zundlhof

(11 Griesbauer
(51 Larcherhof
(15 Loacker
Waldgries

m Mayr-Unterganzner




LAGREIN

Der Lagrein ist der typischste Stidtiroler Rotwein. Entstanden in Stdtirol aus der autochtho-
nen Bozner Rebsorte, ist er genetisch mit dem Teroldego und dem Marzemino verwandt, die
zwar beide in der Umgebung angebaut werden, allerdings auf ganz anderen Kalkbdden. Den
Bozner Lagrein kennzeichnet Vulkangestein mit metamorphen Komponenten und Quarzvor-
kommen. Es ist tatsdchlich der Boden, auf dem die Lagrein-Traube seit Jahrhunderten wéchst,
der den Unterschied ausmacht und die Identitat dieses Weins bestimmt: seine intensive Farbe,
seine reiche Struktur, seine Tannine, die das warme und sonnige Klima des Bozner Beckens
bevorzugen. Beim Lagrein handelt es sich um eine spét reifende Rebe, die traditionell im
Pergola-Anbau heranreift, wo die Sonneneinstrahlung durch das schattenspendende Gertist
verringert wird. Zunehmend kommt heute der Spalier-Anbau zum Einsatz. Der Lagrein ist ein

vielseitiger Wein, der auch elegante Roséweine wie den Lagrein Kretzer liefert, und den
Lagrein Dunkel, einen Rotwein mit exzellenter und ausgewogener Struktur.

Das erste offizielle Zeugnis des Lagrein in der Sudtiroler Geschichte ist mehr als sechs
Jahrhunderte alt. Seitdem hat sich diese Sorte perfekt an das lokale Mikroklima angepasst.
In Gries, auf dem weitldufigen Schuttkegel des Flusses Talfer, wird der bertihmteste Lagrein
angebaut. Es ist ein wertvolles Erbe, das die Stadt hier mit ihrem Lagrein hélt, ein Schatz,
der gepflegt und gehegt wird, durch kontinuierliche Forschung, durch Hingabe im Wein-
berg und Keller. Das Ergebnis dieses Engagements hat zu einem Wein gefthrt, der tberall,
auch auf internationalem Parkett, geschatzt und preisgekrént wird und damit zum Stolz der
Bozner*innen beitragt, deren mitteleuropdische Identitat ein Stiickweit aus ihm schopft.

GESCHICHTE

Der geographische Ursprung des Lagrein ist nicht
ganz klar. Lagara war eine Kolonie der Magna
Graecia, beriihmt fiir die Qualitét ihrer Weine,
was an die Bezeichnung ,Lagarina“-Tal erinnert.
Es gibt in der Tat die Hypothese, dass diese Rebe
aus der Nihe von Rovereto stamme, auch weil sie
genetisch mit dem Pinot Noir verwandt ist. Dies
wiirde die Verbindung zum ,Bruder* Marzemino
erklaren. Der Lagrein wird erstmals 1097 in einem
Erlass zitiert, der die Standards fiir die Weinlese
festlegte, die den Mdnchen des Klosters in Gries
vorbehalten waren. Spéter, im Jahr 1370, verbot ein
Edikt des Kaisers Karl IV. den Konsum von Lagrein
durch die militdrischen Truppen. Als Grund wurde
angegeben, dass er zu stark sei, und so befahl

der Kaiser, seinen Soldaten leichtere Weine zu
verabreichen. Vielleicht ist das auch die Grundlage
fur die Entwicklung des Lagrein Kretzer (Rosé) in
der Weinbaupraxis. Der Lagrein Dunkel (Rot) war
bald dem Adel vorbehalten, was unweigerlich zu
Volksaufstanden fuhrte.

KLIMA UND BODEN

Der Lagrein liebt sandige Vulkanb&den, ange-
schwemmte Sandb&den mit tiefen Grundwasser-
schichten und hohe Temperaturen, die Bozen im
Sommer als eine der heilesten Stidte Italiens
kennzeichnen. Diese Hitze zusammen mit den
sandigen, oft durch kurze Gewitter feucht gewor-
denen Boden, bringen die warme, durchldssige
und gut durchliiftete Unterlage des Qualitatsweins
Lagrein zur Geltung. Die Benediktinerpater des
Klosters Muri-Gries lobten diesen Wein bereits
im 17. Jahrhundert, drei Jahrhunderte zuvor hatte
Kaiser Karl IV ihn als ,,pesten Poczner*, als besten
Bozner Wein bezeichnet.

MERKMALE

Der Lagrein ist ein Rotwein mit Personlichkeit,
reich an Struktur, vollmundig, fruchtig, harmonisch,
mit intensiven Tanninen, die im Lagrein Gries
Riserva durch Holzveredelungen gezahmt werden.
Sein Alkoholgehalt ist moderat, um die 13-13,5°.

Er kann entweder als Lagrein Dunkel (Rotwein)

oder als Lagrein Kretzer (Roséwein) vinifiziert
werden. Letzterer war in der Vergangenheit weiter
verbreitet als der Rotwein. Typisch fur den Lagrein
ist seine Eleganz und Zartheit im Korper und seine
Geruchsintensitat.

Der Sudtiroler Lagrein hat besondere Unterschei-
dungsmerkmale: eine schéne rubinrote Farbe und
ein wiirziges Bouquet, breit im Spektrum, mit ei-
nem Hauch von Waldfriichten, von Kakao, Pfeffer,
stiBen Gewdirzen und Unterholz. Am Gaumen ist
er strukturiert und anhaltend, weich und umbhiil-
lend, aber er hat auch einen tiberschwénglichen
Charakter, typisch fuir Rotweine aus den Bergen.

PASST ZU ...

traditionellen Sudtiroler Gerichten. Insbesondere
zu Fleischspeisen und Wild. Seine intensive Farbe
spiegelt die aromatische Intensitat der Gerichte
wider, die am besten zu ihm passen. Aufgrund
seiner alle Sinne ansprechenden Eigenschaften
passt er hervorragend zu Fleischgerichten, zu
deftigen, auch raffinierten sauBenreichen Speisen.

Die Abtei Muri-Gries und ihre uralten Weingdrten

Perfekt harmoniert er zum Beispiel mit Roastbeef,
Entenbrust, mit Speisen in Barbecue-Saucen, mit
Knodeln, Lasagne, Kalb- und Schweinebraten, im
Ofen zubereitete Rippen. Im Allgemeinen passt
der Lagrein zum Mittag- und Abendessen, ange-
fangen beim Antipasto.

Dieser komplexe Wein zeichnet sich durch seine
lebhafte rubinrote Farbe und seine unvergleich-
liche Frische aus. Im Glas setzt es ein reiches
Bouquet frei. Am Gaumen ist er anhaltend und
uberschwanglich, ausgewogen in seinen Tanninen,
tippig und wohlschmeckend. Der Abgang von
Lakritze und Pfeffer wird durch die Warme von
Fruchtaromen harmonisiert.



ST. MAGDALENER

Der St. Magdalener ist der autochthone rote DOC-Wein der Stadt Bozen. Er wird aus
Trauben gewonnen, die seit dem Mittelalter an den sanften und auch steilen Hangen um

St. Magdalena angebaut werden, und zwar nordostlich des Stadtzentrums im Stadtteil
Rentsch. Der Wein wird aus Vernatsch-Trauben gewonnen und mit einem kleinen Anteil von
Lagrein verfeinert, der den frischen Wein mit Eleganz ausstattet. Der St. Magdalener ist ein
ehrlicher Wein, unkompliziert wie die Menschen, die ihn produzieren. In der ganzen Welt ist
er als leiser Botschafter der Bozner Weintradition bekannt.

GESCHICHTE

Bereits in den mittelalterlichen Aufzeichnungen
von Kldstern und Adelshdusern aus Stiddeutsch-
land, die den GroRteil der Weinberge in und um
Bozen besafen, schenkte man den “Weinen aus
Botzen” Wertschatzung und Lob. In den folgenden
Jahrhunderten wurden die bduerlichen Weingter
zwar autonomer, aber die Weine aus dem Gebiet
um St. Magdalena waren immer noch die edlen
Weine aus dem Siiden Tirols. Nach der krisenrei-
chen Zwischenkriegszeit und nach der Trennung
Stdtirols von Altosterreich, begann man zaghaft
die Produktion wiederaufzunehmen, mit Erfolg
und Interesse vonseiten der Verbraucher*innen
und einer deutlichen Absatzsteigerung. Das
»Schutzkonsortium St. Magdalener* besteht seit
1923 und vertritt die Interessen dieses fiir das
Gebiet so typischen Weins. Mittlerweile hat eine
Wiederbelebung von Traditionen und auch eine
Wertsteigerung stattgefunden. Motor daftir waren
junge Winzer der Gegend, die an die Kraft des

St. Magdalener glauben.

Alle Vernatsch-Weine aus dem Gebiet um Bozen
durfen sich mit dem Namen St. Magdalena riihmen,
doch wir miissen differenzieren. Es gibt namlich
einen ,klassischen” St. Magdalener, der nur im
Dreieck zwischen den Fliissen Talfer, Eisack und
dem Hortenberg angebaut und produziert wird.
Die steilen Hugel 6stlich von Bozen gehoren zu
den dltesten Weinbergen Sudtirols, auch weil die
Sonneneinstrahlung hier am warmsten und ldngs-

ten ist. Das Konsortium St. Magdalener hat fuir
den Anbau einen Katalog von Qualitédtskriterien
festgelegt, die fuir die entsprechende 200 Hektar
groRe Weinbaufldche gelten — nur 4% von Sudti-
rols gesamter Weinbaufldche. Hier ist das Pergola-
Anbausystem immer noch vorherrschend, auf den
sonnenzugewandten terrassierten Steilhdngen.
Sie werden gestltzt von alten Steinmauern, die
einiges Uber das harte Leben der baduerlichen Welt
im stidlichen Alpenraum verraten. Gerade diese
+Weinlauben“ gehéren zu den fotografischen
Hotspots Sudtirols und liefern zu jeder Jahreszeit
eindrucksvolle Bilder der bewegten und bewegen-
den Kulturlandschaft.

90% der Produzenten sind kleine Familienbetriebe,
die ihre St. Magdalener Weine ab Hof herstellen
und verkaufen. Sie widmen dem Weinanbau ihr
Leben und freuen sich Uber Besuch und Austausch,
auch zeigen sie anldsslich von Verkostungen gern
ihre Weinkeller her. Das Ziel dieser Familien ist
die Aufrechterhaltung ihrer Weintradition und
-identitat, gleichzeitig setzen sie auf Forschung
und Entwicklung, um ihre Weine als zeitgendssi-
sche Produkte besser zu positionieren. Jedes Jahr
werden hier an die 2 Millionen Flaschen produziert.

BODEN

Der St. Magdalener der héchsten Lagen liebt einen
kompakten Boden, der sich aus Mordnenschutt
aus der letzten Eiszeit zusammensetzt. In den tie-
feren Lagen, wo die Vernatschtraube auf sanfteren
Hugeln wéchst, im Stadtviertel Rentsch, ist der

Boden sandig und kiesig. Dieses Material wurde
vor Zehntausenden von Jahren, vermutlich in
einer Zwischeneiszeit, von den Fliissen im Talbett
angeschwemmt. Geologisch handelt es sich um
Quarzporphyr und altes metamorphes Gestein. In
der Talebene im Uferbereich des Eisacks wéchst
die Rebe auf jlingerem angeschwemmtem Sedi-
ment. Sie ist definitiv eine widerstandsfahige und
sehr anpassungsfahige Pflanze, der jedes Terrain
im Wein eine andere Note verleiht.

KLIMA

Die Vernatschtrauben des St. Magdalener lieben
das Klima des Bozner Talkessels: im Sommer heif3,
beliiftet und sehr sonnenexponiert. Die insgesamt
rund 300 Sonnentage im Jahr liefern ideale Be-
dingungen flr den Weinbau. Insbesondere die
trocken-heiBen Sommertage im Wechsel mit den
relativ frischen Spatsommernachten und dann

die trockenen Wintermonate garantieren ein har-
monisches Gleichgewicht zwischen Zucker- und

Sauregehalt, typisch fiir diesen eleganten Rotwein.

MERKMALE

Farbe: von Rubinrot bis Granatrot, mit Tendenz
zum Ziegelrot mit zunehmender Alterung;
Geruch: weinig, charakteristisch mit Diften, die
an Veilchen und Mandel erinnern und die mit der
Alterung intensiver werden;

Geschmack: leichtes frisches Aroma, samtig, an
Mandeln erinnernd, schmackhaft, kérperreich.

Die St. Magdalener Gegend, von Kohlern aus betrachtet
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traditionellen Gerichten der Bozner Kiiche, auch
der Suidtiroler Bauernkiiche und der mediterranen
Kost. Der leichte Wein wird vor allem bei Maren-
den, Brettjausen mit Speck und Kase, am Abend
zu Suppen, Knodeln und Braten genossen. Seine
Frische macht ihn auch zu einem Wein, der mit
Fischgerichten und delikaten Speisen kombiniert
werden kann.

Der St. Magdalener ist ein Wein der Freundschaft,
der Geselligkeit, gehort in jedes Haus, um jeder-
zeit mit Besucher*innen anstoRen zu kdnnen. Das
Burgunderglas eignet sich am besten, um seine
Duftstoffe hervorzuheben. Seine Einfachheit und
Tradition machen ihn zu einem Ehrenmitglied der
Stadtgemeinschaft.

SCHUTZMARKE

Wenn Sie einen St Magdalener-Wein kaufen,
achten Sie darauf, dass Sie auf jedem Flaschen-
etikett die Schutzmarke und eine Kontrollnummer
vorfinden. Diese garantieren die Herkunft und die
hohe Qualitdt des Siidtiroler Rotweins.

Im Folgenden stellen wir lhnen in dieser Broschtire
die 28 Weinkellereien und die 8 Routen vor, die
Ihnen die Stadt aus dieser ,Weinperspektive* zei-
gen. Weintradition und Leidenschaft kennzeichnen
die Weinguter und -hofe, die Sie dabei spazierend,
radelnd oder mit dem Bus erkunden.



AUSFLUGTIPPS

u DER HISTORISCHE LAGREIN - GRIES MORITZING

Radtour durch die StraRen Bozens im Stadtteil ausgehend vom Stiden der Stadt (St. Moritz
Gries, uber die FagenstraRe auf der Talferpro- Gegend und Gries) bis zu den Weinbergen im
menade. Die Tour durchquert die historischen Altstadtkern. Die Route lauft zum GroRteil
Gebiete des Lagrein, windet sich auf dem auf ausgewiesenen Radwegen und auf wenig
sogenannten Schuttkegel des Flusses Talfer, befahrenen StralRen.
Erreicht die Weinkellereien: Sehenswiirdigkeiten: Abtei Muri-Gries, Stadt-
Kellerei B b museum, Stdtiroler Archdologiemuseum und
ellere1 bozen ’ Dokumentationszentrum im Siegesdenkmal, Ansitz
Reyter D3 Klebenstein
Muri-Gries D4 Parcours: Fahrrad; Lange: 11,5 km
Schmid Oberrautner D4 Héhenunterschied: 100 m
Egger-Ramer D4 Fahrzeit ohne Pausen: 1 h
Rottensteiner Cs
Talferpromenade Talferpromenade
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B LAGREIN TRIFFT ST. MAGDALENER
Spaziergang entlang der Oswald- und Talfer- die sie umgeben. Der Weg fiihrt zuerst durch
Promenade, beide im ausgehenden 19. Jahrhun- den Talboden, durch Anbaugebiete des Lagrein,
dert errichtet. Sie bieten zahlreiche Aussichts- und dann auf die Hiigel des klassischen St.
platze zum Ausruhen und zum GenieRen des Magdalener im Nordwesten der Stadt.
Panoramas auf die Altstadt und die Weinberge,
Erreicht die Weinkellereien: Sehenswiirdigkeiten: Ansitz Klebenstein und
. St. Magdalena in Prazsll
R. Malojer - Gummerhof Ds a8 ? ena m_ razo .
Parcours: zu FuR; Lange: 7,1 km
Messnerhof Cs Hohenunterschied: 270 m
Eberlehof Dé Gehzeit ohne Pausen: 2,5 h
Kandlerhof D6
Plonerhof D6
Trogerhof D6 196568
Fliederhof D7 Oswaldpromenade Qi‘ \1_3_. Oswaldpromenade Talferpromenade
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DIE WEINSTADT AUS DER VOGELPERSPEKTIVE

Die Route folgt weitgehend der Guntschnapro-
menade, die gegen Ende des 19. Jahrhunderts
entstand, im Rahmen der Entwicklung von
Gries zu einem Luftkurort. Wir starten bei der
Weinkellerei Rottensteiner und folgen dem
Weg Nr. 5 langs des Fagenbachs auf eine steile
Anhohe, die zur Guntschnapromenade fihrt.
Kurz bevor wir Schloss Guntschna erreichen,

Erreicht die Weinkellereien:

Muri-Gries D2
Schmid Oberrautner D4
Strekker Cq
Rottensteiner Cs

Sehenswiirdigkeiten: Alte Grieser Pfarrkirche und
Benediktinerabtei Muri-Gries
Parcours: zu FuR

Lange: 4,5 km ﬁ'

Ho6henunterschied: 170 m
Gehzeit: 1,5 h

befindet sich auf der Hohe eines Kruzifixes ein
FuRtbergang an der Stralle nach Jenesien. Hier
beginnt der Promenadenweg, der zur Alten
Grieser Pfarrkirche ins Talbecken hinunterfiihrt.
Der letzte Wegteil begleitet entweder langsam
Uber Serpentinen ins Tal oder tber eine Abkur-
zung: ein steiler bepflasterter Saumpfad, der als
Weg Nr. g in den Glaninger Weg miindet.

Guntschnapromenade
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n DER KLASSISCHE ST. MAGDALENER

Die Route folgt den steilen Wegen am Rand der
Weinberge, durch die Vernatsch-Pergolen des
urspringlichen St. Magdalener-Gebiets, in einer
uralten und sehr charakteristischen Hiigelland-
schaft. Diese wurde urspriinglich von Gletschern
und dem Rivelaunbach geformt. Hier entstand

Erreicht die Weinkellereien:

Eberlehof D6
Kandlerhof D6
Plonerhof D6
Trogerhof D6
Obermoser
Fliederhof
Untermoserhof
Glogglhof
Zundlhof
Griesbauer

Uiber Jahrhunderte ein dichtes Netz von steilen
Strallen und FuRwegen, eingebettet von Reben
und Trockenmauern, die zur Terrassierung der
Weinberge dienten und die historischen
Weinkeller von St. Magdalena miteinander
verbanden.

Sehenswiirdigkeiten: St. Magdalena in Prazéll und
St. Martin in Kampill

Parcours: zu Fuf

Lange: 3,5 km

Hohenunterschied: 170 m

Gehzeit:1h

Fahrradroute, meist entlang der Fahrradwege
im flachen Tal. Uber weite Strecken flankiert
diese Route den Flusslauf des Eisacks und
verbindet die Stadtteile Haslach und Rentsch.
Spéter fahrt man am FuR des St. Magdalena

Erreicht die Weinkellereien:

Hugels vorbei bis zum Dorf Kardaun im Norden
der Stadt. Auf halber Strecke kénnen beson-

ders tlichtige Radfahrer*innen eine Alternative
widhlen und das Ziel Uber einen steilen Umweg
Richtung Kohlern (100 Hohenmeter) erreichen.

Parcours: Fahrrad
Lange: 8 km

Thurnhof F .
N hof Eg Hohenunterschied: 130 m
usserno . Fahrtzeit ohne Pause: 1h
Pfannenstielhof E7
Mayr-Unterganzner E8
Pranzegg (Option fur Bergfahrer) E6
steiler Abschnitt
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ﬂ DIE WEINKELLER ENTLANG DER TALFER

Spaziergang nordlich des historischen Zentrums
von Bozen, entlang der Talferpromenade, bis
zum Eingang des Sarntals. Die Weinberge des
edlen Lagreins hat man dabei stets im Auge,
ebenso eine Vielzahl an mittelalterlichen
Burgen und Kirchen. Wer mag, kann vom Ansitz

Erreicht die Weinkellereien:

Egger-Ramer D4
Rottensteiner Cs
R. Malojer - Gummerhof Ds
Heinrichshof Cs
Messnerhof Cs

Talferpromenade  Talferpromenade

Klebenstein den Hugel nach St. Peter hinauf-
steigen. Nur der letzte Teil ist sehr steil. Daftr
wird man mit einer wunderschénen Aussicht
belohnt. Am Hiigel befindet sich auch ein
kleines Freiluftmuseum zur Veranschaulichung
der Holzzaun-Tradition in Stdtirol.

Sehenswiirdigkeiten: Schloss Maretsch und Ansitz
Klebenstein

Parcours: zu FuB

Lange: 6,5 km

Hohenunterschied: 100 m

Gehzeit:1,5h

l:l-ﬁTa Iferpromenade
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a DIE REBEN IM EISACKTAL, LANGE WANDERUNG AN DEN HANGEN IM EISACKTAL,

BEQUEMER SPAZIERGANG ANSPRUCHSVOLL
Ausgehend vom Stadtteil Rentsch am Fulk der tal verbinden. Bevor wir den Ebnerhof errei- Die G-Route fiihrt weiter, passiert den Ebnerhof  die sich bald mit der StralRe aus Signat ver-
Hugel von St. Justina, im Gebiet des klassischen  chen, zweigen wir auf einem Rundweg ab, der auf dem Weg Nr. 5sA. Der Weg fuhrt den Hang eint und wieder ins Tal nach Bozen fiihrt. Auf
St. Magdaleners, folgen wir der Wegmarkierung  hinabsteigt zum Ausgangspunkt, teilweise tiber nach oben, durchkreuzt Walder und Weinberge, = dem Weg durchqueren wir die Weinberge von
Nr. sA entlang historischer Feldwege, die alte dieselben Wege und engen StraRen, denen wir die hier auf uralten Terrassen errichtet wurden, Oberleitach, mit herrlicher Aussicht auf die
Bauernhofe und Weinberge im unteren Eisack- eingangs gefolgt sind. um die Ablagerungen der Gletscher zu sichern Stadt und die Hugel von St. Magdalena. Ein
- ein Vermdachtnis, dunklen Felsklippen dhnlich,  Blick nach Osten offenbart den Rosengarten im
Erreicht das Weingut: Parcours: zu FuR die sich ans Vulkzilngestt.e.in klammetrn. Einmal Rfeich der Dplomiten. Kgrz vor St. Justina biegt
Linge: 7,2 km Oberplatten erreicht, wahlt man die Weg- die asphaltierte Strae in den Weg Nr. 5, der
Larcherhof E7 Hohenunterschied: 310 m markierung Nr. 31in Richtung Westen. Diese zur Weinkellerei Loacker fiihrt. Besucher*innen
Gehzeit: 2 h StraRe durchquert den Berghang und blickt konnen kurz auf der Aussichtsterrasse in Holz-
auf Weinberge, Apfelplantagen, Waélder und pfahlbauweise verweilen, um das Panorama zu
Conerhot beinahe tberhdngende Felsformationen. Wir genielen. Der Weg Nr. 5 begleitet abwarts zum
- erreichen eine Kreuzung. Hier geht es abwarts Startpunkt der Route.

- auf der asphaltierten Stralle von Oberleitach,
- @
f i /_\/‘ Erreicht die Weinkellereien: Parcours: zu FuR

Lange: 13,2 km

1 : H o H H Larcherhof E7 Héhenunterschied: 650 m
as 1 88 Loacker D8 Gehzeit: 4 h
Ansitz Waldgries D7
Kreuzung Weg 31A
Oberleitach
Hm Unterinnerhof
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| | Baumannhof
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